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Trattoria Il Castagno Firenze Toscana classicainfo@castagno.example La vostra bistecca al kg — abbinamento Brunello 2019Buongiorno, sto guardando la carta — bistecca fiorentina al kg e i bolliti misti di Chianina chiamano un Brunello strutturato. 95/100 Wine Spectator. In allegato le schede e il listino diretto produttore. Avete 5 minuti questa settimana?✅ Inviata 25/05/2026

Osteria dei Colli Senesi Siena Senese info@collisenesi.example Pici ai porcini e Rosso di Montalcino 2022 — proposta dal produttoreSalve, i pici ai porcini e il piccione alla senese nel vostro menu mi hanno colpito — il Rosso di Montalcino 2022 (Sangiovese Grosso biologico, 90 Gambero Rosso) è un abbinamento naturale. Listino diretto in allegato. Potremmo parlare 5 minuti? Lunedì o mercoledì?💬 Risposta 25/05/2026

Ristorante La Rocca d'Arezzo Arezzo Aretina info@larocca.example Cinghiale in umido — il Brunello di Montalcino 2019 ci sta benissimoBuongiorno, il cinghiale in umido e la pappardella di selvaggina nella vostra carta — abbinamento classico con il nostro Brunello DOCG 2019. Cantina biologica, affinamento 36 mesi. Schede e prezzi diretti in allegato. Quando le va bene una telefonata?✅ Inviata 25/05/2026

Trattoria del Borgo Antico Grosseto Maremmana info@borgoantico.example Cacciagione maremmana — Brunello 2019 diretto dal produttoreSalve, la lepre in salmì e il cinghiale con le olive visti nella carta meritano un rosso che regge la selvaggina. Il nostro Brunello 2019 viene da vigne biologiche a 450m. In allegato la presentazione con i prezzi cantina — senza distributore. Mattina o pomeriggio per un 5 minuti?✅ Inviata 25/05/2026

Enoteca Lucchese Lucca Lucchese info@enotecalucchese.example Tordelli lucchesi al ragù — Rosso di Montalcino 2022 in abbinamentoCiao, i tordelli lucchesi sono uno dei piatti toscani che reggono meglio un Sangiovese Grosso giovane. Il nostro Rosso di Montalcino 2022 — biologico, 90 Gambero Rosso — si abbina perfettamente. Brochure e listino in allegato. Quando le viene comodo questa settimana?✅ Inviata 25/05/2026

Ristorante La Rupe Perugia Umbra info@larupe.example Norcineria umbra e Rosso di Montalcino — prezzi diretti dal produttoreBuongiorno, i salumi della norcineria e il piccione arrosto che proponete chiedono un vino con personalità. Il Rosso di Montalcino 2022 regge bene quelle sapidità. Piccola cantina biologica, 18.000 bottiglie l'anno. Listino diretto in allegato. Avete 5 minuti per una chiamata?✅ Inviata 25/05/2026

Osteria della Quercia Orvieto Umbra info@quercia.example Piccione all'etrusca — proposta Brunello Riserva 2017Buongiorno chef, il piccione con il tartufo nero e la faraona brasata nel menu degustazione — abbinamento d'eccellenza con il nostro Brunello Riserva 2017. Affinamento 48 mesi, tiratura limitata. Schede e prezzi in allegato. Potremmo parlare 5 minuti? Lunedì o giovedì?💬 Risposta 25/05/2026

Trattoria Il Ginepro Viterbo Viterbese info@ginepro.example Lombrichelli al cinghiale — Brunello 2019 da Montalcino senza intermediariSalve, i lombrichelli al sugo di cinghiale viterbese visti nella carta — il Brunello DOCG 2019 è l'abbinamento più naturale per quel tipo di selvaggina. Produciamo biologico a Montalcino. In allegato le schede vini e i prezzi diretti cantina. Quando le va bene una chiamata?✅ Inviata 25/05/2026

La Bottega dei Sapori Pisa Pisana info@bottegasapori.example Pappardelle al ragù di lepre — Rosso Montalcino 2022, 90 Gambero RossoBuongiorno, le pappardelle al ragù di lepre e il coniglio alla cacciatora nel menu — abbinamento diretto con il nostro Rosso di Montalcino 2022. Sangiovese Grosso biologico. Brochure completa in allegato con listino produttore. Avete 5 minuti questa o la prossima settimana?✅ Inviata 25/05/2026

Trattoria La Meridiana Cortona Cortonese info@meridiana.example Tartufo nero dei colli aretini — Brunello 2019 dal produttoreCiao, il tagliolino al tartufo nero aretino e la lepre in dolceforte sono piatti che chiamano un grande Sangiovese. Il nostro Brunello DOCG 2019 — 95/100 Wine Spectator — è uno degli abbinamenti più riusciti con il tartufo. Schede in allegato. Quando le è comodo?✅ Inviata 25/05/2026

Ristorante Il Podere dei TartufiSan Miniato (PI) Toscana tartufo info@poderetartufi.example Tartufo bianco di San Miniato — Brunello Riserva 2017 in abbinamentoBuongiorno, il tartufo bianco di San Miniato e il Brunello Riserva 2017 sono uno degli accostamenti più rari della cucina toscana. Affinamento 48 mesi, 1.800 bottiglie prodotte. In allegato la presentazione con le schede e il listino diretto. 5 minuti al telefono?✅ Inviata 25/05/2026

Osteria della Valle Verde Pistoia Pistoiese info@valleverde.example Coniglio alla cacciatora — Rosso di Montalcino 2022 abbinamento classicoCiao, il coniglio alla cacciatora e i maltagliati al ragù di anatra che servite — il Rosso di Montalcino 2022 li accompagna meglio di molti Chianti a parità di prezzo. Biologico certificato, vendita diretta. Brochure in allegato. Lunedì o mercoledì le va bene per una chiamata?✅ Inviata 25/05/2026

Trattoria La Fontana Massa Marittima (GR) Maremmana info@lafontana.example Lepre in salmì — Brunello biologico da Montalcino direttamente a voiSalve, la lepre in salmì e il cinghiale alla maremmana nella carta — selvaggina di qualità che merita un rosso altrettanto serio. Brunello DOCG 2019, biologico certificato, 95/100 WS. Nessun distributore — prezzi migliori per voi. Schede in allegato. Avete 5 minuti?✅ Inviata 25/05/2026

Locanda del Bosco Volterra (PI) Volterrana info@locandabosco.example Cinghiale dei colli volterrani — abbinamento Brunello 2019Buongiorno, il cinghiale in umido con le erbe dei colli volterrani e i pici al ragù visti nella carta — abbinamento naturale con il nostro Brunello DOCG 2019. Cantina biologica, distribuzione diretta. In allegato la brochure con schede e listino. Quando le va bene una telefonata?💬 Risposta 25/05/2026

Ristorante Il Noce Chianciano Terme (SI) Senese info@ilnoce.example Cinghiale della Val d'Orcia — Brunello Riserva 2017, tiratura limitataBuongiorno, il cinghiale della Val d'Orcia e la faraona arrosto nel menu — il Brunello Riserva 2017 si abbina perfettamente. Annata eccellente, 48 mesi di affinamento, 1.800 bottiglie prodotte. Listino diretto in allegato. Potremmo parlare 5 minuti questa settimana?✅ Inviata 25/05/2026

Osteria La Canonica Sarteano (SI) Senese info@lacanonica.example Pappardelle al cinghiale — Rosso di Montalcino 2022 diretto dal produttoreCiao, le pappardelle al cinghiale e i pici all'aglione visti nella carta — abbinamento diretto con il Rosso di Montalcino 2022. Sangiovese Grosso, biologico, 90 Gambero Rosso. Nessun intermediario — margini migliori per voi. Brochure in allegato. Quando le è comodo?✅ Inviata 25/05/2026

Trattoria Il Casale Montefiascone (VT) Viterbese info@ilcasale.example Porchetta ai carciofi — proposta Brunello Montalcino direttamente da noiSalve, la porchetta ai carciofi e i fagioli del Purgatorio nella vostra carta mi hanno colpito — cucina del territorio con radici solide. Il Brunello 2019 si abbina bene ai piatti di maiale con erbe aromatiche. Prezzi diretti in allegato. 5 minuti al telefono?✅ Inviata 25/05/2026

Ristorante La Pietra Pitigliano (GR) Maremmana info@lapietra.example Zuppa di cinghiale pitiglianese — Brunello 2019 biologico da MontalcinoBuongiorno, la zuppa di cinghiale pitiglianese e il maiale al ginepro sono piatti che reggono un rosso importante. Brunello DOCG 2019, biologico certificato. La cucina di Pitigliano e i vini di Montalcino hanno una storia comune — proposta in allegato. Quando le va bene?✅ Inviata 25/05/2026

Trattoria della Selva Sovana (GR) Maremmana info@selva.example Selvaggina etrusca e Rosso di Montalcino — direttamente dal produttoreSalve, i piatti di selvaggina e il maiale brado della Maremma grossetana nel menu — il Rosso di Montalcino 2022 è un abbinamento di territorio coerente e accessibile. Biologico, 90 Gambero Rosso, vendita diretta. Schede in allegato. Avete 5 minuti questa settimana?✅ Inviata 25/05/2026

Osteria della Vigna Chiusi (SI) Chiana info@vigna.example Chianina alla griglia — Brunello 2019, abbinamento da non perdereBuongiorno, la bistecca di Chianina alla griglia e i pici al sugo di carne visti nel menu — il Brunello di Montalcino DOCG 2019 è l'abbinamento più naturale per la carne di questa valle. 95/100 Wine Spectator. In allegato prezzi produttore. Quando le va bene una chiamata?✅ Inviata 25/05/2026

Trattoria Il Campo Colle di Val d'Elsa (SI) Senese info@ilcampo.example Tagliata di Chianina — il Brunello 2019 non ha bisogno di intermediariCiao, la tagliata di Chianina con il rucola e il coniglio alla senese nella vostra carta — vini che reggono queste carni hanno bisogno di struttura. Brunello DOCG 2019, diretto da noi. Nessun distributore, prezzi migliori. Brochure in allegato. Potremmo parlare?⏳ Da inviare 25/05/2026

Ristorante La Torre Pratese Prato Pratese info@latorre.example Arista di maiale al forno — Rosso di Montalcino 2022 abbinamento direttoBuongiorno, l'arista di maiale al forno e i maltagliati al ragù bianco nel menu — il Rosso di Montalcino 2022 si inserisce benissimo su quelle sapidità morbide. Biologico certificato, 90 Gambero Rosso. Brochure e listino in allegato. 5 minuti al telefono questa settimana?⏳ Da inviare 25/05/2026

Osteria della Collina Castiglion d'Orcia (SI) Val d'Orcia info@collina.example Piccione della Val d'Orcia — Brunello Riserva 2017 in abbinamentoBuongiorno chef, il piccione della Val d'Orcia e il coniglio al finocchio selvatico nel menu degustazione — abbinamento d'eccellenza con il Brunello Riserva 2017. Affinamento 48 mesi, annata eccellente. Schede complete in allegato. Quando le va bene una telefonata?⏳ Da inviare 25/05/2026

Trattoria Il Fienile Civita di Bagnoregio (VT) Viterbese info@ilfienile.example Umbrichelli al sugo — proposta Brunello di Montalcino dal produttoreSalve, gli umbrichelli al sugo di cinghiale e il pollo alla cacciatora con olive visti nella carta — abbinamento naturale con il Brunello DOCG 2019. Cantina biologica a Montalcino, vendita diretta, nessun intermediario. Listino in allegato. Avete 5 minuti?⏳ Da inviare 25/05/2026

Ristorante La Corte Montepulciano (SI) Poliziana info@lacorte.example Menu degustazione — Brunello Riserva 2017 per i piatti di cacciagioneBuongiorno chef, il menu degustazione con piccione, cinghiale e lepre che proponete — piatti che richiedono un grande Brunello. Il nostro Riserva 2017 (affinamento 48 mesi, 1.800 bottiglie) si abbina perfettamente alla cacciagione stagionale. Schede in allegato. Quando possiamo parlare?⏳ Da inviare 25/05/2026

Trattoria del Tramonto Greve in Chianti (FI) Chiantigiana info@tramonto.example Bistecca chiantigiana e Brunello 2019 - proposta produttoreBuongiorno, la bistecca chiantigiana e le pappardelle al cinghiale - il Brunello DOCG 2019 da Montalcino e un abbinamento che nel Chianti fa la differenza. Vendita diretta, nessun distributore. In allegato schede e listino. Avete 5 minuti?Da inviare

Osteria del Grano Gaiole in Chianti (SI) Chiantigiana info@delgrano.example Scottiglia di cinghiale - Brunello di Montalcino 2019 abbinamentoSalve, la scottiglia di cinghiale e il coniglio alla cacciatora - abbinamento naturale con il nostro Brunello DOCG 2019. Biologico certificato a Montalcino, 95/100 Wine Spectator. Schede in allegato. Quando le va bene?Da inviare

Trattoria La Vite Castelnuovo Berardenga (SI)Senese info@lavite.example Pici al ragu - Rosso di Montalcino 2022 biologico direttamente da noiCiao, i pici al ragu e il peposo alla fornacina nel menu - il Rosso di Montalcino 2022 (Sangiovese Grosso, 90 GR) regge bene quelle sapidita. Piccola cantina, prezzi diretti. Brochure in allegato. Lunedi o giovedi?Da inviare

Ristorante Il Cinghiale Follonica (GR) Maremmana info@cinghiale.example Cacciagione maremmana - Brunello Riserva 2017 tiratura limitataBuongiorno, la lepre al finocchio selvatico e il cinghiale in umido - il Brunello Riserva 2017 e uno dei rossi piu adatti a quella cacciagione costiera. 48 mesi, 1.800 bottiglie. In allegato prezzi produttore. 5 minuti?Da inviare

Osteria del Mare Orbetello (GR) Maremmana info@delmare.example Cinghiale dell'Argentario - Brunello 2019 dal produttore senza intermediariSalve, il cinghiale e il polpo alla livornese nel menu - il Brunello DOCG 2019 regge bene il pesce grasso e la selvaggina forte. Diretto, no distributore. Schede in allegato. Quando le va bene?Da inviare

Trattoria La Baia Porto Ercole (GR) Maremmana/Costierainfo@labaia.example Cacciagione costiera e Rosso di Montalcino - proposta dal produttoreBuongiorno, il cinghiale in umido con le olive e i maltagliati al ragu di oca - abbinamento classico con il Rosso di Montalcino 2022. Biologico, vendita diretta. In allegato la presentazione. 5 minuti al telefono?Da inviare

Ristorante Il Castello Montalcino (SI) Val d'Orcia info@ilcastello.example Siamo produttori di Brunello - proposta speciale per ristoranti del territorioBuongiorno vicino di casa, siamo produttori di Brunello DOCG a Montalcino. Proposta dedicata ai ristoranti del territorio: listino speciale e consegna diretta. In allegato i vini e i prezzi. Quando ci vediamo?Inviata

Trattoria della Vigna Pienza (SI) Val d'Orcia info@dellavigna.example Pecorino di Pienza e Brunello Riserva - abbinamento raro proposta direttaBuongiorno chef, il pecorino stagionato di Pienza e la bistecca di chianina con il tartufo nero - il Brunello Riserva 2017 regge entrambi. Affinamento 48 mesi, 1.800 bottiglie. Schede in allegato. Quando possiamo parlare?Da inviare

Osteria Il Leccio San Quirico d'Orcia (SI) Val d'Orcia info@illeccio.example Piccione alla toscana - Brunello 2019 abbinamento Val d'OrciaSalve, il piccione ripieno e la pappardella al ragu di lepre - abbinamento territoriale con il Brunello DOCG 2019 da Montalcino. Biologico certificato. In allegato brochure con listino produttore. Avete 5 minuti?Da inviare

Ristorante La Creta Asciano (SI) Crete Senesi info@lacreta.example Pappardelle alla lepre delle Crete - Brunello 2019 da MontalcinoBuongiorno, la lepre delle Crete Senesi e il piccione ai profumi del bosco - abbinamento di territorio con il nostro Brunello DOCG 2019. Cantina biologica, vendita diretta. In allegato le schede. Quando le va bene?Da inviare

Trattoria del Mulino Buonconvento (SI) Crete Senesi info@delmulino.example Ragu di cinghiale delle Crete - Rosso di Montalcino 2022 direttamente da noiSalve, i maltagliati al ragu di cinghiale e la salsiccia ai funghi - il Rosso di Montalcino 2022 e l'abbinamento piu naturale per quella cucina. Biologico, 90 Gambero Rosso. Brochure in allegato. Lunedi o mercoledi?Da inviare

Osteria La Macchia Capalbio (GR) Maremmana info@lamacchia.example Selvaggina maremmana - Brunello Riserva 2017 tiratura limitata dal produttoreBuongiorno, il cinghiale della Maremma e il coniglio con le erbe aromatiche - abbinamento con il Brunello Riserva 2017. 48 mesi di affinamento, 95/100 WS. Listino produttore in allegato. 5 minuti?Da inviare

Trattoria del Lago Castiglione della Pescaia (GR)Maremmana info@dellago.example Cacciagione e frutti di mare - Brunello 2019 abbinamento inaspettatoSalve, il cinghiale al tartufo e il risotto ai frutti di mare nella stessa carta - il Brunello DOCG 2019 funziona sorprendentemente bene con il mare grasso. Biologico Montalcino. Schede in allegato. Quando le va bene?Da inviare

Ristorante Il Podere Vecchio Sansepolcro (AR) Aretina info@podere-vecchio.example Baccala alla valtiberina - Rosso Montalcino 2022 abbinamentoBuongiorno, il baccala mantecato e la trippa alla fiorentina richiedono un vino con carattere. Il Rosso di Montalcino 2022 regge bene i sapori forti. Biologico. Brochure in allegato. Avete 5 minuti?Da inviare

Trattoria La Selva Aretina Castiglion Fiorentino (AR) Aretina info@selva-aretina.example Selvaggina del Casentino - Brunello 2019 abbinamentoBuongiorno, il fagiano al vin santo e il cinghiale con le olive nel menu - abbinamento con il nostro Brunello DOCG 2019 da Montalcino. Cantina biologica. Schede e listino in allegato. Quando le va bene?Da inviare

Osteria La Vista Fiesole (FI) Toscana info@lavista.example Vista su Firenze e Brunello Riserva 2017 - proposta dal produttoreBuongiorno chef, per i menu degustazione con vista su Firenze - il Brunello Riserva 2017 e il rosso toscano che racconta meglio il territorio. Affinamento 48 mesi. In allegato le schede. Quando possiamo parlare 5 minuti?Da inviare

Ristorante Il Borgo Todi (PG) Umbra info@ilborgo.example Piccione tuderte e Brunello Riserva 2017 - dal produttoreBuongiorno chef, il piccione tuderte ripieno al tartufo nero dei Martani e il fagiano brasato - abbinamento con il Brunello Riserva 2017. Annata eccellente, 1.800 bottiglie. Listino produttore in allegato. 5 minuti?Risposta

Trattoria La Pigna Spoleto (PG) Umbra info@lapigna.example Tartufo nero di Norcia - Brunello 2019 abbinamento storicoBuongiorno, il tartufo nero di Norcia e gli spaghetti alla norcina - abbinamento storico con il nostro Brunello DOCG 2019. Biologico certificato, 95/100 Wine Spectator. Schede in allegato. Quando le e comodo?Inviata

Osteria della Pace Assisi (PG) Umbra info@delpace.example Agnello delle colline assisane - Rosso Montalcino 2022 abbinamento umbroSalve, l'agnello umbro alle erbe e i crostini con il tartufo - il Rosso di Montalcino 2022 regge bene quell'agnello aromatico. Biologico, 90 Gambero Rosso. Listino diretto in allegato. Lunedi o mercoledi?Da inviare

Trattoria Il Carrubo Narni (TR) Umbra info@carrubo.example Cinghiale narnese - Brunello 2019 da Montalcino senza intermediariBuongiorno, il cinghiale ai profumi di rosmarino e timo e la pasta fresca con il ragu di cacciagione - abbinamento naturale con il Brunello DOCG 2019. Listino produttore in allegato. Avete 5 minuti?Da inviare

Ristorante La Roccia Foligno (PG) Umbra info@laroccia.example Strangozzi al tartufo nero - Rosso di Montalcino 2022 in abbinamentoBuongiorno, gli strangozzi al tartufo nero e il piccione al cartoccio - abbinamento con il nostro Rosso di Montalcino 2022. Sangiovese Grosso, 90 Gambero Rosso. Schede in allegato. Quando le va bene?Da inviare

Osteria del Vento Bolsena (VT) Viterbese info@delvento.example Anguilla del lago e Brunello - abbinamento insolito dal produttoreBuongiorno, l'anguilla del Lago di Bolsena e il cinghiale laziale nel menu - il Brunello 2019 regge l'anguilla cotta nel sale meglio di molti bianchi. Biologico Montalcino. Schede in allegato. Avete 5 minuti?Da inviare

Trattoria La Quercia Tuscania (VT) Viterbese info@laquercia.example Selvaggina tuscianese - Brunello 2019 biologico direttamente da noiSalve, il cinghiale alla tuscianese e la lepre al ginepro - abbinamento classico con il nostro Brunello DOCG 2019. Cantina biologica, vendita diretta. Listino in allegato. Quando le va bene?Da inviare

Ristorante Il Glicine Acquapendente (VT) Viterbese info@glicine.example Fagioli del Purgatorio e Brunello - abbinamento povero e nobileBuongiorno, i fagioli del Purgatorio di Gradoli e il cinghiale ai funghi - il Brunello DOCG 2019 eleva quei sapori semplici. Biologico, distribuzione diretta. Schede in allegato. 5 minuti?Da inviare

Trattoria delle Erbe Soriano nel Cimino (VT) Viterbese info@delleerbe.example Funghi porcini del Cimino - Rosso di Montalcino 2022 abbinamento fungoCiao, i funghi porcini del Monte Cimino e la lepre alla cacciatora - il Rosso di Montalcino 2022 regge quella sapidita terrosa. Biologico, 90 Gambero Rosso. Brochure in allegato. Lunedi o giovedi?Da inviare


